附件2
关于部分检验项目的说明
一、阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）

阴离子合成洗涤剂，即我们日常生活中经常用到的洗衣粉、洗洁精、洗衣液、肥皂等洗涤剂的主要成分，其主要成分十二烷基苯磺酸钠，是一种低毒物质,因其使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点，在消毒企业中广泛使用，但是如果餐（饮）具清洗消毒流程控制不当，会造成洗涤剂在餐（饮）具上的残留，对人体健康产生不良影响。《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB 14934-2016）规定，采用化学消毒法的餐（饮）具的阴离子合成洗涤剂应不得检出。餐（饮）具中检出阴离子合成洗涤剂，可能是部分单位使用的洗涤剂不合格或使用量过大，未经足够量清水冲洗或餐具漂洗池内清洗用水重复使用或餐具数量多，造成交叉污染，进而残存在餐（饮）具中。

二、噻虫胺
噻虫胺，烟碱类杀虫剂，具有触杀、胃毒作用，具有根内吸活性和层间传导性，土壤处理、叶面喷施和种子处理，防治水稻、玉米、油菜、果树和蔬菜、柑橘的刺吸式和咀嚼式害虫，如飞虱、椿象、蚜虫和烟粉虱，雌雄大鼠急性经口 LD50> 5000mg/kg，急性毒性分级为微毒。急性中毒可出现恶心、呕吐、头痛、乏力、躁动、抽搐等，食用食品一般不会导致噻虫胺的急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康也有一定影响。GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》中规定噻虫胺在辣椒中的残留限量值为0.05mg/kg，辣椒中检出噻虫胺原因可能是：1、种植者缺乏正确使用农药的基本知识，只考虑杀虫效果好，不考虑药的安全种类及使用量，2、种植者不知道农药相关法规，违规使用禁、限农药，用药后，农药使用的安全间隔期还未到就忙于上市。

二氧化硫残留量

二氧化硫类物质通过生成亚硫酸，亚硫酸对食品有漂白和防腐作用。硫磺燃烧产生二氧化硫，遇水形成亚硫酸。亚硫酸盐与酸反应产生二氧化硫，后者遇水形成亚硫酸。亚硫酸是较强的还原剂，在被氧化时可将着色物质还原退色，使食品保持鲜艳色泽，还可抑制食品中的氧化酶，防止食品褐变。由于其还原作用，还可阻断微生物的正常生理氧化过程，抑制微生物繁殖，从而起到防腐作用。因此，二氧化硫类物质是食品加工过程中常用的漂白剂和防腐剂。二氧化硫不符合标准的原因可能有个别生产者使用劣质原料以降低成本，其后为了提高产品色泽超量使用二氧化硫,也有可能是使用时不计量或计量不准确，还有可能是为增加保质期，防止霉变生虫，违规对其进行二氧化硫熏蒸或添加。

甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)
甜蜜素也称环己基氨基磺酸钠，是一种常用的合成甜味剂，在面包、糕点、饮料、配制酒和蜜饯等食品中应用广泛。甜蜜素可以改善产品的口感，甜度是蔗糖的30-40倍，但价格却远远低于蔗糖，可以降低生产成本，提高利润。它是国家允许使用的甜味剂，作为食品甜味剂被广泛用于清凉饮料、果汁、冰淇淋、糕点、果脯蜜饯食品当中。不过，要注意的是，虽然甜蜜素可以增加白酒的绵甜感，但是根据国家规定，白酒中禁止食用甜蜜素。白酒在发酵过程中，会产生苦味，常规的工艺会通过数年陈放，让酒中物质发生一系列化学反应，进而改善口感，但存在小部分酒厂为了快速变现，节省时间，往往铤而走险，选择用甜味剂来遮盖苦味，赚取利润。
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