附件2
关于部分检验项目的说明

吡唑醚菌酯

吡唑醚菌酯是一种新型广谱杀菌剂，具有保护、治疗、叶片渗透传导作用，在防治香蕉黑星病和叶斑病等疾病上发挥了积极作用。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，芒果中吡唑醚菌酯残留限量值不得超过0.05mg/kg，但随着吡唑醚菌酯的泛用使土壤残留而引起芒果等作物富集，然而，长期食用农药残留超标的水果，对人体健康有一定风险。

苯醚甲环唑

苯醚甲环唑是高效广谱杀菌剂，对蔬菜和瓜果等多种真菌性病害具有很好的防治作用。对皮肤、眼睛有刺激作用。相关研究未见遗传毒性。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，芒果中苯醚甲环唑残留限量值不得超过0.2mg/kg，长期食用苯醚甲环唑超标的芒果，对人体健康也有一定影响

过氧化值

过氧化值是指油脂中不饱和脂肪酸被氧化形成过氧化物，一般以 100g（或 1kg）被测油脂使碘化钾析出碘的克数表示。《食品安全国家标准 糕点、面包》（GB 7099-2015）中规定，糕点中过氧化值不得超过0.25g/100g，该指标不合格一般不会对人体的健康产生损害，但过多食用，严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。一般情况下，如果食品氧化变质，消费者在食用过程中能辨别出哈喇等异味，需避免食用。 
苯并[a]芘

苯并[a]芘是持久性有机污染物多环芳烃化合物的一种，化学性质较稳定。多环芳烃化合物最关键的毒性是致癌性，其中苯并[a]芘致癌性最强也最为明确。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2022）中规定，菜籽油中苯并[a]芘限量值不得超过10µg/kg，造成菜籽油中苯并[a]芘不合格的原因大多是生产经营企业采用的工艺控制不当或是生产时没有严格挑拣原料和进行相关检测。
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